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CANTINE APERTE 2022
28-29 maggio 2022
Tutti gli eventi sono a prenotazione obbligatoria
CANTINE ADERENTI
AREZZO
Baldetti
AZ. AGR. BALDETTI ALFONSO - LOC.PIETRAIA 71/A – CORTONA (AR)
INFO@BALDETTI.COM - 057567077
www.baldetti.com 
Date: domenica 29 maggio
Peccato Naturale: Peccati di gola!
Peccati di gola. Tante attività, musica, sport e buon cibo ci accompagneranno in questa giornata all’insegna del vino e del peccato di gola! La mattina unisciti alla “Wine Walk” nei nostri vigneti o alle visite guidate in cantina organizzate durante tutta la giornata. Oppure partecipa ai “Cornhole Tournaments”, l’iconico gioco americano, in una sfida all’ultimo vino! Infine prendi parte a “Chocolate & Wine”, una golosa masterclass guidata da un sommelier AIS che vedrà in abbinamento i nostri vini insieme ad altrettanti tipi di cioccolata Vestri. La serata si concluderà poi in maniera “spumeggiante” con il Dj Set di Alex-P.
Questo e molto altro dalla mattina fino a tarda serata, con stand gastronomico curato da La Bottega del Futuro: sei pronto a farti prendere per la gola?
Prenotazione obbligatoria Ingresso libero – prenotazione obbligatoria solo per “Wine Walk” e Masterclass “Chocolate & Wine” alla mail info@baldetti.com o al 057567077
Costo a persona INGRESSO GRATUITO 
WINE WALK= consultare la locandina ufficiale o contattare l’azienda
CHOCOLATE & WINE= consultare la locandina ufficiale o contattare l’azienda
Buccia Nera
LOC. CAMPRIANNO _9, 52100 AREZZO
05751696461 INFO@BUCCIANERA.IT
www.buccianera.it/
Date: 28-29 maggio 
Peccato Naturale: Naturalmente frizzanti, naturalmente torbidi, naturalmente senza solfiti aggiunti.
Una degustazione dedicata vini naturali che richiamano ancestrali metodi di vinificazione e ci riportano indietro nel tempo, al consumo di vino artigianale quando il vino non era nè un peccato o nè un lusso ma bensì un alimento presente nella vita contadina.
Naturalmente vino. Sabato 28  maggio
Dalle ore 17 alle ore 20.
Aperitivo al tramonto apertura ore 17 con visita guidata vigna e cantina a seguire degustazione 3 vini naturali con piccoli assaggi gastonomici. 
Domenica 29 maggio 
Dalle ore 17 alle ore 20.
Aperitivo al tramonto apertura ore 17 con visita guidata vigna e cantina a seguire degustazione 3 vini naturali con piccoli assaggi gastonomici.
Prenotazione obbligatoria 05751696461    INFO@BUCCIANERA.IT Cel 3474065645
Costo a persona 25 euro
Altre indicazioni utili abbigliamento comodo e scarpe per poter camminare in vigna.
Camperchi
Via del burrone 38 Civitella in Val di Chiana Arezzo
hospitality@camperchi.com 0575-440281 3332149550
www.camperchi.com/it/ 
Date: 28-29 maggio [replica per Vigneti Aperti il 4-5 giugno]
Peccato Naturale: Far scoprire la storia di Camperchi unita alla natura

Picnic in Vigna. Passeggiata nella vigna alla scoperta dei terreni dove si ergeva il tempio di Ercole con picnic lungo le sponde del laghetto, ai piedi del bosco di Camperchi.
Seguirà visita in cantina e degustazione di 3 vini.
Prenotazione obbligatoria Alessandra Cini : 0575-440281 3332149550 hospitality@camperchi.com
Costo a persona € 45 
Altre indicazioni utili orario disponibili per le prenotazioni: ore 11 - ore 14. Si consiglia abbigliamento comodo.
Campo del Monte
VIA COMUGNI 51 – Campogialli -Terranuova Braccioni 52028 Ar
Stefano 3381895562, Vieri Roni 3440408086 info@campodelmonte.it, segreteria@campodelmonte.it
www.campodelmonte.it/
Date: 28-29 maggio
Peccato Naturale: Felicità ed equilibrio
28/5 La Felicità nel Terroir La Malvasia Bianca Lunga un grande autoctono. Visita ai vigneti della Malvasia confronto delle vendemmie 2020 e 2021.
29/5 L’Equilibrio nella Natura, l’insostenibile leggerezza dell’essere di Bucapentoli Sangiovese in purezza. Visita ai vigneti del Bucapentoli degustazione di Sangiovesi in purezza di differenti cru.
Prenotazione obbligatoria Stefano Mantellini 3381895562, Vieri Roni 3440408086 info@campodelmonte.it, segreteria@campodelmonte.it
Costo a persona 5 euro a persona
Altre indicazioni utili seguire indicazioni su google map cercando Agriturismo Campo del Monte

I Vicini
C.S. PIETRAIA N. 38B  - 52044 Cortona (AR)
info@ivicinicortona.it , 338 5962031 – 338. 8629569
https://iviciniwinery.com/it/home 
Date: 28 e 29 Maggio orari validi per entrambi i giorni 10:30/13:00 – 16:00 /19:00
Peccato Naturale: “PECCATI NATURALI DEI NOSTRI VINI”
Da un originario incrocio tra il corposo Cabernet Franc con la Vitis Sativa Blanche, frutto dunque di un peccato naturale, nasce il vitigno Cabernet Sauvignon, che genera vini di forse minor corpo, ma più eleganti e profumati.
Esito non minore di un peccato naturale può dirsi peraltro anche il nostro Syrah nero, nato infatti dall’incontro, anch’esso antichissimo, dei vitigni “Dureza Noir” e Mondeuse Blanche.
Il frutto, generato nelle colline antistanti Cortona, non ha nulla da invidiare agli ottimi Syrah prodotti nella valle del Rodano, nelle colline settentrionali denominate “Cȏtes du Rhȏne”.

Programma. Ai visitatori saranno presentati i vigneti, la cantina, la barriccaia e la sala di affinamento.
Durante la visita verranno illustrate le nostre tecniche agronomiche di coltivazione naturale, il tutto condito con appassionato approfondimento storico-culturale del magico mondo del vino. La visita si concluderà con al degustazione dei nostri 5 vini, durante la quale insieme apprezzeremo i profumi ed i sapori tipici dei singoli vitigni, abbinati a prodotti tipici del territorio, con la presenza e partecipazione del Produttore.
Prenotazione obbligatoria per motivi organizzativi e logistici entro le ore 12:00 di Giovedì 26 Maggio a: info@ivicinicortona.it  oppure al 338 5962031 Claudio .
Costo a persona: 15 euro

Tenuta di Frassineto
STRADA VICINALE DEL DUCA 14, FRASSINETO, 52100, AREZZO
371 4956539, 0575367033, SHOP@TENUTADIFRASSINETO.COM 
www.tenutadifrassineto.com
Date: sabato 28 maggio
Peccato Naturale: degustazione del metodo classico in barricaia, spiegazione del metodo champenoise e degustazione dei vini nel giardino della fattoria.
Cantine Aperte 2022. Dalle ore 15:30 visita guidata delle vigne, cantina nuova e del parco della storiaca villa di frassineto, visita e degustazione del nostro metodo classico chardonnay nella cantina antica, “oggi barriccaia” e degustazione dei nostri vini accompagnata da prodotti tipici locali, presso il giardino della fattoria.
Prenotazione obbligatoria 371 4956539 OPPURE SHOP@TENUTADIFRASSINETO.COM
Costo a persona 25 EURO
Tenuta La Pineta
V. Setteponti 65, Castiglion Fibocchi (AR)
0575 477716, info@tenutalapineta.it
www.tenutalapineta.it 
Date: 28-29 maggio
Peccato Naturale: Cioccolato e vino. Matrimonio possibile in Toscana?
Sabato 28/5

Ore 15,00 
Apertura della cantina alle visite 
Ore 16,30
LA4: un percorso di vino ed arte. Esposizione delle creazioni di Alessandro Bernardini, e incontro con l’artista
Ore 18,00 
Pecchiamo insieme naturalmente. Cioccolato e Bronzante, degustazione guidata

Domenica 29/5

Ore 10,00 
Apertura della cantina alle visite
Ore 13,00  
Bistecche e filari, pranzo in vigna con grigliata. In collaborazione con Davide butcher alla Bottega della Carne, e Fabrizio Chef e patron del Ristorante Battibecco
Ore 16,00
La4: un percorso di vino ed arte. Incontro con l’artista
Ore 17,00
Pecchiamo insieme naturalmente. Cioccolato e bronzante, degustazione guidata
Prenotazione obbligatoria Tel. 0575 477716, mail info@tenutalapineta.it
Costo a persona: Degustazione Bronzante e cioccolato € 15 pp / Pranzo con grigliata secondo menù
Villa La Ripa
LOC.ANTRIA 38 52100 AREZZO
Cell: 335 100 33 51 / 338 16 11 387. Email: events@villalaripa.it
www.villalaripa.it
Date: domenica 29 maggio dalle 15:30 alle 19:30
Peccato Naturale: Degustazione di vini fra arte, poesia e assaggi gastronomici toscani
I giorni del vino & Cantine Aperte. Villa La Ripa apre le porte della sua cantina per farvi degustare i nuovi vini prodotti : Spaziolibero 2021  nuovo rosato e Namastè 2021,  nuovo bianco. Degustazione anche dei nostri rossi e della nuova annata di Peconio 2019, Sangiovese in purezza. La degustazione sarà accompagnata da un’esibizione tenuta da  “La Compagnia dei Ricomposti di Anghiari” che racconteranno canti e stornelli della tradizione toscana "Dalla Maremma a Bistarone”.
Sara possibile poi degustare prodotti tipici toscani quali  Salumi artigianali senza conservanti ne’ coloranti, da maiali grigi allevati all'aperto e  Formaggi a latte crudo preparati dalla “ Bottega di Montemercole”
Prenotazione obbligatoria Via mail: events@villalaripa.it o Whatsapp  0039 335 100 33 51 oppure al
 0039 3381611387
Costo a persona : 15 euro comprensivi di Degustazione di vini e spettacolo di stornellatori. (Escluso il food)
Altre indicazioni utili Disponibilità di parcheggiare le auto, accesso a disabili, ad animali. In caso di pioggia l’evento sarà rimandato.
COSTA DEGLI ETRUSCHI
Campo alle Comete
VIA FORNACELLE 249 – 57022 CASTAGNETO CARDUCCI (LI)
0565 766096 – info@campoallecomete.it
www.campoallecomete.it/ 
Date: sabato 28 maggio
Peccato naturale: Collaborazione con aziende del territorio
Immergetevi nel mondo di campo alle comete e godetevi un’esperienza magica!
Sarà possibile visitare i nostri vigneti e la cantina alla scoperta della filosofia produttiva. a seguire un tour della villa padronale da cui si puó godere di una vista magnifica su Castagneto Carducci e fino al Mar Mediterraneo.
L’esperienza si concluderà con una degustazione di 3 vini in abbinamento ad un assaggio di prodotti gastronomici del territorio.
Orari di visita: 11:00 / 13:00 / 15:30
Prenotazione obbligatoria: T:0565 766056 – info@campoallecomete.it
Costo a persona: 30 euro
Tenuta Le Colonne
Via Vecchia Aurelia, 418, 57022 Donoratico LI
enoteca@tenutalecolonne.it – telefono 0656 775246
www.tenutalecolonne.it 
Date: domenica 29 maggio
Peccato naturale: Tra musica e vino
Dalle ore 17:30 alle ore 20:30 aperitivo con live music.
Si prevede la degustazione di un paio di referenze di Tenuta Le Colonne Bolgheri DOC.
Prenotazione obbligatoria: enoteca@tenutalecolonne.it – telefono 0656 775246
Costo a persona: 15 euro
FIRENZE
Agricola Tamburini
Via Di Catignano, 106, 50050 Gambassi Terme FI
0571 680235 / emanuela@agricolatamburini.it 
www.agricolatamburini.it/ 
Date: domenica 29 maggio
Peccato naturale: Live action painting con l’artista Cinzia Fiaschi

Arte e vino. Durante il pomeriggio, oltre alla degustazione dei vini avremo una live action painting dell’artista Cinzia Fiaschi.
Prenotazione obbligatoria: 0571 680235 / emanuela@agricolatamburini.it 
Costo a persona: 25 euro
Castello di Querceto
VIA ALESSANDRO FRANçOIS 2 50022 GREVE IN CHIANTI FIRENZE
3346641670 WhatsApp, 055-85921 fisso, agriturismo@castellodiquerceto.it 
www.fattoriadipiazzano.it 
Date: 28-29 maggio
Peccato naturale:  visita alla collezione storica di bottiglie di produzione
La cantina è aperta ai visitatori su prenotazione, sia il sabato che la domenica. La visita includerà la parte più antica della cantina, dove nel cuore del Castello, sono custodite le selezioni delle migliori annate a partire dal 1904.
Prenotazione obbligatoria 3346641670 WhatsApp, 055-85921 fisso, agriturismo@castellodiquerceto.it
Costo a persona  Visita gratuita
Castello Vicchiomaggio
Località Vicchio, 4, 50022 Greve in Chianti FI
055854079/info@vicchiomaggio.it
www.vicchiomaggio.it 
Date: domenica 29 maggio
Peccato naturale:  Pranzo del Conte Agostino. Peccato naturale: L’abbinamento dei vini, con i nostri succulenti piatti tipici.
Gold Wine Tour. Peccato Naturale: Il nostro olio extra vergine di oliva biologico.
Pranzo del Conte Agostino. 12:45 partenza dal nostro punto degustazione. 
Visita della vigna ( tempo permettendo), delle storiche cantine e dei giardini del castello. A seguire pranzo degustazione: bruschette con il nostro olio extra vergine di oliva biologico, pappardelle al ragù di cinghiale, peposo della tradizione con un contorno e selezione di Pecorino Toscani. In abbinamento un calice a persona di: Chianti Classico Guado Alto, Chianti Classico Riserva Agostino Petri e Chianti Classico Gran Selezione La Prima. Acqua minerale. Menù vegetariano disponibile su richiesta al momento della prenotazione.
Gold Wine Tour. Ore 16:00 partenza dal nostro punto degustazione. Visita delle vigne ( tempo permettendo) e delle storiche cantine. A seguire degustazione di 4 vini di nostra produzione: Chianti Classico Annata, Chianti Classico Riserva , Chianti Classico Gran Selezione e IGT Toscana Rosso. In abbinamento pane Toscano con il nostro Olio Extra Vergine di Oliva Biologico. 
Prenotazione obbligatoria: 055854079 ,  info@vicchiomaggio.it, https://www.vicchiomaggio.it/degustazioni-vini-chianti
Costo a persona: € 52.00 Pranzo del Conte Agostino
€ 30.00 Gold Wine Tour
Davinum
Via B. Ciurini, 46 50051 Castelfiorentino (FI)
Tel.: +39 0571 1735082 cristian@davinum.it
www.davinum.it 
Date: 28-29 maggio
Peccato naturale: La riscoperta e valorizzazione dei vitigni autoctoni
Degustazione nel vigneto alla scoperta dei vitigni autoctoni toscani. 
Ti accoglieremo nel nostro vigneto dove passeggeremo insieme alla scoperta dei vitigni locali e dei segreti della nostra produzione. Degusterai 3 vini - un rosé e due rossi in abbinamento prodotti tipici (bruschette con olio ns. produzione, selezione di formaggi & salumi).
Su richiesta possibilità di visitare la cantina e la barricaia. Per i bambini su richiesta laboratorio sensoriale "Giochiamo con gli Odori e i Sapori".
Disponibile su prenotazione 28 e 29 maggio.
Prenotazione obbligatoria Tel.: +39 0571 1735082 cristian@davinum.it
Costo a persona  Contattare l’azienda
Fattoria di Piazzano
Via Maremmana II tratto 28 – Empoli (FIRENZE) ITALIA
0571 994032 – 3388235514 -  3357849884 info@fattoriadipiazzano.it 
www.fattoriadipiazzano.it 
Date: 28-29 maggio
Peccato naturale: Ci piace esagerare con i Vitigni Autoctoni, è questo il nostro Peccato Naturale …
Nei nostri 33 ettari di vigneto abbiamo dato la preferenza a quelli che consideriamo da sempre i veri rappresentanti della nostra territorialità . Le uve che caratterizzano i nostri vini sono principalmente autoctone, infatti nelle nostre 14 etichette ben 12 sono quelle ottenute da uvaggi autoctoni . Si spazia dal principe dei vitigni toscani per eccellenza il Sangiovese per passare al suo complementare ma non meno importante Colorino , alla Malvasia nera , il Canaiolo , il Ciliegiolo per quel che riguarda le uve rosse .Per i bianchi poi non se ne parla siamo proprio ai primordi con la quasi introvabile Colombana ,  la Malvasia bianca il Canaiolo bianco e il Trebbiano toscano. Insomma perché andare a cercare fuori quando abbiamo già tanto in casa. Dare valore al nostro territorio e a quello che riesce a darci è la cosa che ci rende felici
Alla Scoperta dei vitigni autoctoni. Chi verrà a trovarci avrà la possibilità di assaggiare vini ottenuti da sole uve autoctone in monovarietale o in blend tra loro. Respirerà aria di famiglia perché saremo noi che li guideremo nella scoperta di questo territorio ancora poco raccontato ma dalle grandi potenzialità.  Potranno entrare nella nostra cantina con vasche in cemento e capire meglio le operazioni di vinificazione e tutti i processi che servono per arrivare alla bottiglia finita.
La degustazione dei vini potrà essere accompagnata da alcune delle prelibatezze locali, affettati vari , formaggi e sott’oli.

Prenotazione obbligatoria Prenotazione obbligatoria almeno 1 settimana  prima o al limite un paio di giorni prima della visita e disdetta il giorno prima. Michela 338 8235514  o  Ilaria 3357849884
Costo a persona  23 euro
Altre indicazioni utili al momento della prenotazione indicare il numero dei partecipanti e se ci sono problemi di intolleranza. Gli animali sono sempre ben accetti.
Fattoria di Poggiopiano
Via dei bassi, 13 – Girone – Fiesole (FI)
info@poggiopiano.it | 3384342483
www.poggiopiano.it 
Date: 28-29 maggio
Peccato naturale: La corruzione della semplicità
Sono sempre le cose più semplici e genuine che traggono in inganno e noi, in questo caso, adoriamo farci corrompere…naturalmente! 
Dentro la Bottiglia + Yoga in Vigna: Tutte le info cliccando qui 
Visita guidata al nuovo impianto del 2018 di Malvasia Nera e Abrusco e in cantina, all’area di fermentazione e di affinamento. In via eccezionale sarà possibile visitare l'area di affinamento in legno e terracotta, solitamente non aperta alle visite. 
Degustazione guidata di 4 vini biologici di nostra produzione accompagnata da pane e olio extravergine di oliva Plenum di nostra produzione biologica e piccoli assaggi toscani (salumi, formaggi, crostini – secondo disponibilità).
EXTRA Gusto! Degustazione di VinOrange 2018 (Trebbiano e Verdicchio macerato sulle bucce) con biscottini – 5,00 €/persona
EXTRA Benessere! Yoga in Vigna. Domenica 29 Maggio ore 16h45 - 15,00 €/persona 
Prenotazione obbligatoria indicando nelle note numero di partecipanti e nominativo. Saldo in loco.
Non dimenticare il tappetino!
[In caso di maltempo le attività si svolgeranno al coperto]
Griglia in Vigna: Tutte le info cliccando qui 
Una serata bucolica per prepararci all'estate con tutta l'energia del connubio della cottura sulla brace e del gusto riconoscibile dei vini di Poggiopiano, per condividere risate e gioia insieme! 
Tutto rispettando ovviamente la scelta di prodotti locali e di prima qualità.
Prenotazione obbligatoria Dentro la bottiglia + Yoga in vigna qui https://my.dnatasting.it/poggiopiano/my/sitoweb/booking-engine/booking.php?id=15
Griglia in vigna qui https://my.dnatasting.it/poggiopiano/my/sitoweb/booking-engine/booking.php?id=29 
Costo a personaVariabile in base alle attività scelte. Tutte le info ai link sopra indicati.
Fattoria La Leccia
VIA DELLA LECCIA, 37 - MONTESPERTOLI (FI)
338 7333 905 evelina.nappini@laleccia.it 
www.laleccia.it/it/ 
Date: 28-29 maggio
Peccato naturale: il nostro peccato naturale è rubedo, il nostro metodo classico pas dose’ 100% sangiovese ottenuto integralmente dalle nostre uve e realizzato interamente presso le nostre cantine in montespertoli. Fare delle bollicine metodo classico in toscana, terra di rossi, era considerato un peccato, e noi l’abbiamo fatto nel modo piu’ naturale possibile.
Cantine Aperte 2022. Il programma prevede la visita delle vigne storiche, della bottaia, dove vengono affinati i vini più rappresentativi dell’azienda, e della spumantaia, dove viene realizzato integralmente il nostro “peccato naturale”: rubedo, il metodo classico pas dose’ 100% sangiovese. a seguire sarà possibile degustare gratuitamente proprio rubedo e, a pagamento, gli altri vini della fattoria. Infine, per i più temerari verranno organizzate delle visite all’apiario per coloro che vorranno capire meglio il fantastico mondo delle api. E per i più golosi, invece, il mitico gelato cantucci e vin santo! 
Prenotazione obbligatoria 338 7333 905 evelina.nappini@laleccia.it 
Costo a persona Visita Gratis. 1) Calice di Rubedo di benvenuto: gratis 2) Degustazione Classica: 3 calici (Cantagrillo, La Leccia e Il Leccino): 12 euro 3) Degustazione Top: 3 calici (Cantagrillo, La Leccia e Il Leccino) con abbinamento prodotti tipici: 19 euro 4) Gelato cantucci e vin santo: 4 euro
Lamole di Lamole
VIA LAMOLE, LOC. LAMOLE, 50022 GREVE IN CHIANTI (FI)
3420912853 - VISIT@LAMOLE.COM
www.lamole.com 
Date: 28-29 maggio
Peccato Naturale: Le nuove annate certificate biologiche, vi racconteremo come nascono i nostri vini da agricoltura biologica
Per scoprire come nascono i nostri vini di Lamole di Lamole.
Il tour comprende la visita dei vigneti Storico e Sperimentale, della Cantina di Vinificazione e della Cantina Storica. A seguire sarà possibile assaggiare 3 Chianti Classico con assaggi di prodotti del territorio. Degustazione a buffet, non sono riservati posti a sedere.
Orari disponibili:
ore 11:00 - ore 13:00 - ore 15:00 - ore 17:00
Massimo 20 partecipanti per tour.
Prenotazione obbligatoria visit@lamole.com
Costo a persona  15 euro a persona
Marchesi Gondi - Tenuta Bossi
VIA DELLO STRACCHINO 32, PONTASSIEVE (FIRENZE)
info@tenutabossi.com , 3383355526
https://www.gondi.com/tenute/tenuta-bossi 
Date: domenica 29 maggio
Peccato Naturale: Mostra di arte nel museo di arte contadina
Vino e arte. Dopo la visita al parco e alla cantina seguirà una degustazione di 2 vini nel museo di arte contadina dove verranno esposti i quadri dell’Associazione Colori del Levante Fiorentino, probabilmente seguirà qualche sorpresa.
Prenotazione obbligatoria info@tenutabossi.com, tel 055831780
Costo a persona  gratuito


Podere dell’Uliveto
Via Malafrasca 103, san Casciano in val di Pesa - Firenze
3483313084 filippodeclaricini@gmail.com 
www.poderedelluliveto.com 

Date: 28-29 maggio
Peccato Naturale: Abbinamento a prodotti locali e della tradizione toscana

Peccato con visita e gusto. Sabato ore 12-20, visita in campo ore 15 e 17, visita in cantina ore 16 e 18 Domenica ore 11-19, visita in campo ore  12 e 15, visita in cantina ore 13.30 e 16.30
Durante i due giorni saranno presenti assaggi di prodotti locali e della tradizione toscana.
Prenotazione obbligatoria non obbligatoria
Costo a persona    10 euro a  persona inclusivo di visite, degustazione vini,  portacalice a tracolla  e assaggi della tradizione toscana
Altre indicazioni utili: inserire Podere dell'Uliveto su google maps per trovarci
Tenuta di Castelfalfi
LOCALITA’ CASTELFALFI, MONTAIONE (FI)
Tel. +39 3667568680; Email: winery@castelfalfi.com
Date: 28-29 maggio
Peccato Naturale: Quando il vino è gioco e divertimento. Scopri Castelfalfi Adventure Park insieme al tour degustazione di Tenuta di Castelfalfi.
”Adventurous Tasting”. L’esperienza comincerà presso il nostro nuovo Castelfalfi Adventure Park, della durata di 1,5 ore, dove il divertimento è assicurato dai 10 percorsi sospesi sugli alberi con diversi livelli di difficoltà, e terminerà con un tour della cantina e degustazione dei vini biologici di nostra produzione.
L’esperienza è aperta a tutti, grandi e piccoli!
Scopri il paesaggio mozzafiato di Castelfalfi e trascorri una giornata unica, un magico mix tra gusto e divertimento, che appagherà tutti i tuoi sensi.
Abbiamo programmato 2 slot di attività: a partire dalle ore 10:00 e dalle ore 15:00 delle giornate di sabato e domenica. E’ inoltre anche possibile prenotare solo l’esperienza di wine tasting.
Prenotazione obbligatoria Tel.: +39 3667568680; Email: winery@castelfalfi.com
Costo a persona € 30 a persona per Adventure Park + Wine Tasting; 
€ 15 a persona per Wine Tasting; € 15 a bambino/ragazzo per Adventure Park.
Torraccia di Presura
via della Montagnola, 94 (presso il nostro agriturismo Villa Ulivello in Chianti) – 50027 Greve in Chianti
388-4630045 - email: info@ulivello.it
www.torracciadipresura.com/it/ 
Date: 28-29 maggio
Peccato Naturale: Un’immersione con i cinque sensi nel mondo del Chianti Classico, nell’incantevole cornice del giardino di Villa Ulivello e degli adiacenti vigneti e oliveti
Degustazione in Villa (28 e 29 maggio)
Degustazione presso l'agriturismo dalle 10,30 alle 19,30 all'aperto nei giardini della storica Villa Ulivello. La degustazione comprende l'assaggio di 3 vini.
Indirizzo: via della Montagnola, 94.
Costo: 10 euro a persona
Passeggiata “wine trekking” (28 e 29 maggio)
Passeggiata “wine trekking” attraverso i vigneti e gli oliveti dell'azienda con visita alla cantina e rientro all'agriturismo per una degustazione di spumante e 3 vini accompagnati da un tagliere di affettati e formaggi toscani. Partenze alle ore 11 e alle ore 16, durata: 1 ora e mezza, percorso medio-facile, si consigliano calzature adatte. La passeggiata si svolgerà con un minimo di 8 persone e un massimo di 20 per ogni turno. Indirizzo luogo di partenza: via della Montagnola, 94.
Costo: 30 Euro a persona
Cena degustazione del sabato sera
Sabato 28 maggio. Ore 19.30. Cena degustazione con la presenza del produttore con piatti tipici toscani appositamente preparati (antipasto, primo, secondo con contorno, dolce) abbinati ai migliori vini di Torraccia di Presura.
Indirizzo: via della Montagnola, 94.
Costo a persona: 40 euro
Pranzo degli amanti del vino (28 e 29 maggio)
Pranzo con taglieri di affettati e/o formaggi toscani, primi piatti e calici di vino presso l'agriturismo dalle 12,30 alle 14,30. Indirizzo: via della Montagnola, 94.
Prezzi alla carta.
Prenotazione obbligatoria Sì, per tutti gli eventi tranne che per la “Degustazione in Villa” tel. 388 4630045 - 055 858571 - email: info@ulivello.it
Costo a persona:
Degustazione in Villa: 10 euro a persona
Passeggiata “wine trekking”: 30 euro a persona
Cena degustazione del sabato sera: 40 euro a persona
Pranzo degli amanti del vino: alla carta
Altre indicazioni utili - Tutti gli eventi presso il nostro agriturismo Villa Ulivello in Chianti, via della Montagnola, 94 - 50027 Greve in Chianti
Villa Calcinaia
via Citille 84, Greve in Chianti, FI
tel. 392 6623362  commerciale@villacalcinaia.com 
www.conticapponi.it/calcinaia/it/ 
Date: 28-29 maggio
Peccato Naturale: Degustare e Gustare. Collaborazione con Podere Le Fornaci
Cantine Aperte. Tour e degustazioni in partenza ogni 30 minuti, possibilità di pranzo in loco, presenza di stand per degustazione e acquisto formaggi caprini biologici artigianali.
Prenotazione obbligatoria commerciale@villacalcinaia.com; tel. 3926623362
Costo a persona    € 5
Altre indicazioni utili: parcheggio in loco
Villa Il Pozzo
VIA LUCARDESE 615,  Certaldo (Firenze)
3286135978 donato@tenutailpozzo.it
www.villailpozzo.it 
Date: 28-29 maggio
Peccato Naturale: Sette Vizi
Visita guidata con degustazione di 3 vini rossi e olio extra vergine di oliva abbinamenti con sapori locali.
Prenotazione obbligatoria donato 3286135978
Costo a persona 10,00€
GROSSETO
Agricola Il Ponte
Strada Carige Alta 15, Capalbio, Gr
3334843966 capalbio@agricolailponte.com 
www.agricolailponte.com/it 
Date: 28-29 maggio
Peccato naturale: Connessione con la natura e il territorio maremmano
Durante Cantine Aperte Il Ponte offre la possibilità di assaggiare i propri prodotti; le attività programmate sono: 
Sabato: degustazione di 5 calici con visita della cantina alle ore 11.00 e alle ore 16.30. Durante la degustazione sono previste delle attività artistiche per i bambini. 
Domenica: T-day, il giorno del Tempo, il giorno della Terra, il giorno del Trekking! Degustazione di 5 calici con visita della cantina alle ore 11.00, alle ore 15.00. Percorso di Trekking da 5km ad anello con degustazione finale di 3 calici. Partenza ore 15.
Prenotazione obbligatoria entro e non oltre venerdì 27: 3334843966 
Costo a persona Degustazione 5 calici (sabato e domenica ore 11.00 e ore 15.00) 25,00 euro; Percorso di Trekking con degustazione finale: 35,00 euro; Degustazione 3 calici (domenica ore 17.30): 20,00
Antica Fattoria La Parrina
Strada Provinciale Parrina, snc, 58015 Orbetello GR
0564862244 - info@parrina.it 
https://www.parrina.it/
Date: 28-29 maggio
Peccato naturale: connubio erborinato di pecora guttus + passito igt toscana
Cantine Aperte.  Visita in cantina e nei vigneti.
Degustazione di vini e formaggi.
Prenotazione obbligatoria 0564862244 
Costo a persona 10 euro
Altre indicazioni utili shop aziendale e ristorante aperti


Capua Winery
Loc. Pian d’Artino 21, 58014 Saturnia GR
3284832758 (anche WhatsApp), mgcaliandro@capuawinery.com
Date: 28-29 maggio
Peccato naturale: Gioco d’azzardo... col vino! 
Indovina in Cantina! Durante la degustazione saranno proposti semplici giochi e quiz su argomenti enogastronomici, sfida i tuoi compagni a tavola! Una bottiglia in omaggio al vincitore!
Prenotazione obbligatoria (contatti) Maria Grazia Caliandro 3284832758
Costo a persona €30 adulti, €10 bambini 
Fattoria Acquaviva
loc. Acquaviva – 58014 MontemeranoSaturnia (Grosseto)
0564602890 – fattoria@villacquaviva.com  
www.villacquaviva.com 
Date: domenica 29 maggio
Peccato naturale: la degustazione avverrà in pieno contatto con la natura nel nostro parco secolare con vista su un panorama senza interruzioni per oltre 30 km 
Peccando DiVino in natura. A Villa Acquaviva sin dal 1985 (anni di inizio vinificazione) abbiamo sempre voluto rispettare la natura e il territorio raccontando con i nostri vini un peccato naturale ormai millenario: bere un calice di vino immersi nella natura incontaminata. Per questo dopo la visita dei vigneti e della cantina, degusteremo 2 vini di nostra produzione nel parco secolare con vista sulla Maremma Toscana incontaminata e in pieno sviluppo di colori e profumi primaverili. Il tutto sarà accompagnato da un peccato di gola con prodotti mt. 0 della nostra tenuta.
Prenotazione obbligatoria 0564602890 –  fattoria@villacquaviva.com 
Costo a persona 25 euro adulti (15 euro bambini) - 10% di sconto sugli acquisti, su eventuale cena alla Limonaia e su eventuali soggiorni nelle camere del wine resort
Altre indicazioni utili passeggiata di livello facile, se volete portandovi una copertina possibile di godere del panorama sdraiati sul prato. Orari di inizio tour: 11, 14, 17
Fattoria La Maliosa
Loc. Podere Monte Cavallo
info@fattorialamaliosa.it (+39) 3271860416 
www.fattorialamaliosa.it 
Date: 28-29 maggio
Peccato naturale: Il nostro vino naturale, degustato nella selvaggia e incontaminata natura maremmana.

In occasione di Cantine Aperte, organizzato in collaborazione con il Movimento del Turismo del Vino Toscana, abbiamo pensato di farvi vivere la bellezze della natura maremmana a 360°.
Il nostro "Peccato naturale", tema dell'evento, sarà quello di darvi la possibilità di degustare il nostro vino naturale, in una cornice unica, con vista panoramica sui vigneti e uliveti della Fattoria. La Natura vissuta in tutti e 5 i sensi: il gusto del vino naturale, gli odori della primavera in fiore, la vista di paesaggi collinari verdi e floreali, il tatto della terra e della ricca flora maremmana. 
L'azienda è certificata biologica dal 2010, fin dalla nascita, a testimonianza di un impegno costante nel tempo e per una sempre maggiore trasparenza nei confronti del cliente che sceglie con consapevolezza. La Maliosa è un progetto basato sulla scelta della qualità, della bellezza e della salubrità ambientale nel rispetto del territorio e della sua originalità.
L'esperienza include:
– un tour guidato nei pressi della cantina
– la visita guidata in cantina
– un picnic con formaggi e salumi locali e la bruschetta con il nostro olio EVO bio, accompagnati dal nostro Saturnalia rosso, vino naturale, blend di Ciliegiolo, Sangiovese e Cannonau grigio.
– Sole, relax e tanta natura!

Prenotazione obbligatoria: info@fattorialamaliosa.it o (+39) 3271860416
Costo a persona 29€ adulti, 19€ bambini sotto i 16 anni 
Altre indicazioni utili E’ consigliato indossare abbigliamento e scarpe comode.
Le Mortelle
Loc. Ampio, Castiglione della Pescaia (Gr)
0564 944003 visite@lemortelle.it
www.antinori.it/it/tenuta/tenute-italia/le-mortelle/ 
Date: domenica 29 maggio
Peccato naturale: Visita essenze
Visita guidata della cantina ipogea, dallo scenografico ingresso fino all’affascinante barricaia incastonata nella roccia, e degustazione dei vini  Vivia, Botrosecco e Poggio alle Nane. 
Prenotazione obbligatoria visite@lemortelle.it 0564 944003
Costo a persona € 35,00
Montauto
Località XI Montauto, Campigliola (GR)
+39 339 6726636  info@montauto.org 
www.montauto.org 
Date: 28-29 maggio
Peccato naturale: Eleganza selvaggia
Dopo l’assaggio di due dei nostri vini ricchi di personalità e territorialità (Vermentino e Ciliegiolo), lasciati avvolgere dalle note raffinate e sensuali del nostro VERMOUTH TENUTA MONTAUTO, connubio perfetto tra una delicata nota amaricante e una morbida nota dolce: la differenza di un’esperienza, dove la nostra anima elegante si lega alla nostra anima selvaggia.
Orari: 10:00-13:00 / 14:00- 17:00
Prenotazione obbligatoria email: info@montauto.org  +39 339 6726636
Costo a persona € 15,00 
Purovino
Podere Corso 27, Montiano – Magliano in Toscana (GR) 
info@purovino.it – Tel 353 4099166
www.agricolapurovino.it 
Date: 28-29 maggio
Peccato naturale: STOP SOLFITI: il nostro peccato naturale . La prima cantina Sulphites Free di tutta la 
Maremma.  Un ritorno all’origine: la varietà del frutto e le peculiarità del vitigno spiccano in tutti i nostri  vini. La scelta di vinificarli in purezza, senza blend eccessivi e forzati, ne risalta la naturalità. 
L’assenza di solfiti aggiunti riporta a quei sapori originali, senza inganni o alterazioni a volte creati dalla troppa manipolazione del vino stesso. La nostra forza è proprio l’utilizzo di tecniche innovative. La sperimentazione di nuove strade ci ha permesso di valorizzare il nostro pensiero e di produrre un vino di qualità, che nel corso degli anni, ha trovato un perfetto connubio tra tradizione ed innovazione. 
I vini Purovino si rivolgono a tutti gli amanti della naturalità del vino, agli amanti della qualità e agli amanti della ricerca del particolare e della produzione non standardizzata. Ogni annata ha la sua peculiarità e le sue caratteristiche. 
Cantine Aperte 2022. 28 MAGGIO: INIZIO ORE 11.00 
La nostra visita inizia con camminata tra le vigne con spiegazione delle nostre varietà. Seguirà una visita della cantina con incontro con il nostro enologo per la spiegazione del nostro metodo brevettato Purovino per la produzione di vino senza solfiti aggiunti. 
Degustazione in terrazza con vista sull’Isola del Giglio e Monte Argentario dei nostri 5 vini in abbinamento a prodotti freschi del territorio Maremmano. 
29 MAGGIO INIZIO ORE 11.00 stesso programma del sabato (non ci sarà la presenza dell’enologo alla domenica). 
Prenotazione obbligatoria info@purovino.it – Tel 353 4099166 
Costo a persona € 25,00 (10% di sconto sull’acquisto dei vini direttamente in cantina) 
Rocca di Frassinello
Loc. Poggio alla Guardia, Giuncarico, Gavorrano, Grosseto
0566 88400 – visite@roccadifrassinello.it
www.castellare.it/it/rocca-di-frassinello/ 
Date: domenica 29 maggio
Peccato naturale: L’ebrezza del vino dagli etruschi a La Chapelle
Abbiamo programmato 3 slot di visite della cantina: alle 11:00, alle 15:00 o alle 17:00 che termineranno sulla nostra terrazza panoramica con la degustazione di 2 vini Maremma Toscana DOC accompagnati da una schiacciata locale. Il massimo dei partecipanti per gruppo è di 25 persone.
Prenotazione obbligatoria (contatti) 0566 – 88400/ visite@roccadifrassinello.it 
Costo a persona Gratuito 
Altre indicazioni utili prendere l’uscita per Giuncarico sia che si arrivi da nord che da sud, se ci sono problemi contattare telefonicamente 
Tenuta Fertuna
Strada Aurelia Antica, Loc. Grilli, Gavorrano (GR) 58023
eventi@fertuna.it  366 9061253 tel. Fisso 0566 88138
www.fertuna.it 
Date: sabato 28 maggio
Peccato naturale: Il cammino di Dante da Firenze alla Maremma, vieni a scoprire i peccati naturali di Tenuta Fertuna

I peccati di gola della Maremma. Degustazione dei nostri vini in abbinamento ad un tagliere maremmano da assaporare nella bellezza del nostro giardino all’italiana. Porta con te una copertina per sdraiarti all’aperto. 

Prenotazione obbligatoria Silvia tel. 366 9061253 
Costo a persona Adulto €25 - Bambini da 6 anni in su € 15 – bambini 2-6 anni € 5 
Altre indicazioni utili Orario: dalle ore 1130 alle ore 1630. Chiusura ore 19.
PISA
Badia di Morrona
Via del Chianti 6, 56030. Terricciola (PI)
www.badiadimorrona.it 
Date: 28-29 maggio
Peccato naturale: un ritorno alla naturalezza e alla semplicità con il pane assaporato con olio EVO di produzione aziendale
Viaggio tra vino, olio e storia. Il tour prevede una visita guidata della cantina, degustazione di tre vini e assaggi di prodotti tipici toscani e del nostro olio EVO.
Prenotazione obbligatoria a: clienti@badiadimorrona.it / WHATS APP/ TEL 0587-658505
Costo a persona: 20 euro
Degli Azzoni Avogadro
Via Enrico Capecchi, 74, 56025 La Rotta PI
0587 484818 - info@adegliazzoni.eu 
www.adegliazzoni.eu/it/
Date: domenica 29 maggio
Peccato naturale: brindisi in vigna e tra le botti
Prenotate la vostra visita alla cantina con giro tra le vigne e tra le botti con degustazione dei nostri vini.
Prenotazione obbligatoria a: 0587 484818 - info@adegliazzoni.eu 
Costo a persona: 10 euro
Gianni Moscardini
Via Macchia al Pino snc – 56040 Fraz. Pomaia – Santa Luce (PI)
Cell. / WhatsApp + 39 347 6948937 enoteca@giannimoscardini.com 
www.satorwines.com 
Date: 28-29 maggio
Peccato naturale: degustare fra le nuvole

Cantine Aperte 2022. Un viaggio nel mondo del mio vino. Individua il viaggio che più ti piace:
· Gli autoctoni della Maremma Settentrionale
· Non solo autoctoni in Maremma Settentrionale
· L’evoluzione dei vini della Maremma Settentrionale
· I Supertuscan secondo me
Prenotazione obbligatoria: Cell. / WhatsApp +39 347 6948937 enoteca@giannimoscardini.com
Costo a persona: Il costo può variare da € 25 pp a € 40 pp in base alla tipologia di viaggio scelto.
Podere La Regola
LOC. ALTAGRADA SR68 KM 6+400
0586698145, INFO@LAREGOLA.COM
www.laregola.com 
Date: 28-29 maggio
Peccato naturale: degustazione inedita a contatto con la natura
Per l’evento effettueremo visite guitate gratuite alla nostra cantina produttiva e artistica, gli ospiti avranno uno sconto pari al 5% su tutti gli acquisti della giornata e la possibilità di scegliere due diverse degustazioni inedite per scoprire i nostri vini:
1) L’ ECCEZIONE, Spumante Brut Metodo Classico, Manseng e Chardonnay 
STECCAIA, Costa Toscana Bianco IGT 2021, Vermentino 
VALLINO, Toscana Rosso IGT 2018, C. Sauvignon e Sangiovese 
€20.00 a persona
2) L’ ECCEZIONE 60, Spumante Metodo Classico , Mansegn e Chardonnay 
LAURO, Costa Toscana Bianco IGT 2017, Viogner e Chardonnay 
REGOLA, Toscana Rosso IGT 2017, C. Franc 100% 
€30.00 a persona
Prenotazione obbligatoria eventi@laregola.com, 0586698145 
Costo a persona 20.00/30.00 a seconda della tipologia scelta
Tenuta di Poggio - Cosimo Maria Masini
Via Poggio a Pino 16 - 56028 San Miniato (PI)
hospitality@cosimomariamasini.it +39 0571 465032 / +39 348 866 0081
www.cosimomariamasini.com/it/
Date: domenica 29 maggio
Peccato Naturale: La riscoperta della terra e dei suoi frutti
Visita della cantina e degustazione dei vini per una domenica alla riscoperta della naturale bellezza della terra e dei suoi frutti. Lo Shop rimarrà aperto per eventuali acquisti.
Prenotazione obbligatoria hospitality@cosimomariamasini.it +39 0571 465032 / +39 348 866 0081
Costo a persona contattare l’azienda
Usiglian del Vescovo
Via Usigliano, 26, 56036 Palaia PI
degustazioni@usigliandelvescovo.it 3358349654
www.usigliandelvescovo.it 
Date: domenica 29 maggio
Peccato naturale: mangiare e bere all’aria aperta
Di nuovo insieme. Gli ospiti agli orari indicati verranno guidati alla scoperta del nostre terreno, nei vigneti e poi nelle cantine. A seguire la degustazione dei nostri vini accompagnati da prodotti tipici locali.
Prenotazione obbligatoria degustazioni@usigliandelvescovo.it 3358349654
Costo a persona 20 euro
Indicazioni utili: orari partenza tour: 11:00 / 15:00 / 17:00. Non sarà possibile garantire la visita ai vigneti al di fuori di questi orari.

PISTOIA
Marini Farm
via B.Sestini n. 274 51100 Pistoia - Italia
Phone: +39 0573 451162 Email: info@marinifarm.it
www.marinifarm.it 
Date: 4-5 giugno per Vigneti Aperti
Vigneti Aperti
Torniamo ad aprire le porte della nostra azienda con il nuovo evento ….a Spasso in Campagna in programma il prossimo 4 e 5 giugno
Una weekend da trascorre in campagna con tutta la famiglia, con Pic Nic, tour nei vigneti e nelle cantine, degustazione vini, arte, cultura, sport e tradizione della vita in campagna.
Protagonista dell’evento sarà il nostro  Vin Santo del Chianti DOC Riserva 2016, classificato al primo posto con 96 punti su 100 al Wine Without Walls ed inserito nella guida internazionale 5StarWines 2023 del Vinitaly. Sarà quindi l’occasione perfetta, per farti conoscere questo prezioso gioiello frutto della nostra terra.
Sabato 4 giugno ti aspettiamo dalle 16 alle 20 per un pomeriggio all’insegna dell’arte, la pittura e la poesia, che si affiancheranno alla degustazione di vino e fragranti bruschette.  Una delizia per la mente e per il palato.
Domenica 5 giugno dalle 9.30 alle 20.00 potrai trascorrere la giornata all’aria aperta e vivere l’esperienza del pic nic in vigna. Ci sarà la sfilata di trattori storici ed il Pranzo degustazione su prenotazione con eccellenze del territorio ad un prezzo estremamente conveniente. Nel pomeriggio dimostrazione di tiro con l’arco e rievocazione di antichi mestieri contadini.
Info e prenotazioni qui https://www.marinifarm.it/wp-content/uploads/2022/05/Programma-a-Spasso-in-Campagna.pdf
PRATO
Podere Il Sassolo
Via Citerna, 5, 59015 Carmignano PO
www.ilsassolo.it 
Date: domenica 29 maggio
Peccato naturale: La grande passione per la campagna
Passione incondizionata per la campagna e la natura. Chi verrà nella nostra cantina troverà una mostra di pittura di Akiko Kaiamo (giapponese) e poi ci sarà la possibilità di degustare un bel tagliere alla toscana con affettati, formaggi e porchetta, dolci casalinghi e la nostra cordialità. 
Prenotazione obbligatoria a: non necessaria
Costo a persona: dipende dalle consumazioni dai 10 ai 20 euro. Per degustazione solo vino dai 5 ai 10 euro.
Tenuta di Artimino
Via la Nave 11, 59015 Carmignano (PO)
3938588573
www.artimino.com/it/ 
Date: domenica 29 maggio
Peccato naturale: Golosità e vino
Jeep tour dei vigneti con il nostro agronomo per conoscere al meglio la nostra struttura; visita guidata della cantina; assaggio di vini con i nostri sommelier.
Prenotazione obbligatoria a: whatsapp al 3938588573 oppure alla mail wine@artimino.com
Costo a persona: Tour completo 20 euro; visita cantina e degustazione 10 euro
Tenuta di Capezzana
Via di Capezzana 43 – 59015 – Carmignano (PO)
331 1757918 – agriturismo@capezzana.it
www.capezzana.it 
Date: domenica 29 maggio
Peccato naturale: I nostri tour avranno come punto cardine il “racconto” del nostro territorio e della nostra filosofia di rispetto verso la natura, vista come bene di cui siamo solamente custodi e non padroni.
Per la giornata in cui aderiremo (29 maggio) proponiamo tour gratuiti dalle ore 10:20 alle ore 12:40 del mattino e dalle ore 15:00 alle ore 18:00 del pomeriggio effettuati ogni 20 minuti circa con annessa degustazione dei tre vini più rappresentativi del nostro territorio (Barco Reale, Villa di Capezzana e Trefiano). I gruppi per i tour saranno composti da max. 20 persone. Le degustazioni potranno essere effettuate nel cortile della nostra villa e forniremo anche i bicchieri su cauzione (5€) a chi non ne è provvisto.
Prenotazione obbligatoria a: 331 1757918 – agriturismo@capezzana.it
Costo a persona: gratuito
Altre indicazioni: per i tour e le degustazioni facciamo riferimento al civico n°43 dove gli ospiti potranno avere informazioni aggiuntive su dove recarsi per i tour e degustazioni. Seguendo Via di Capezzana, una volta superato il numero civico 43 gli ospiti potranno anche usufruire del parcheggio nell’oliveto dal quale tornando indietro a piedi potranno raggiungere la nostra villa. Per chi lo desidera, previa prenotazione, sarà possibile pranzare presso il nostro ristorante La Vinsantaia tel: +39 334 949 9402.

SIENA
Badia a Coltibuono
Loc. Badia a Coltibuono, Gaiole in Chianti (SI)
057774481 int. 250 email: reception@coltibuono.com
www.coltibuono.com 
Date: domenica 29 maggio
Peccato naturale: Nei luoghi e tra i vini che affascinarono Lorenzo de’ Medici
Il “Vermiglio” del Magnifico. Accompagnati dalla brezza primaverile affronteremo un viaggio alla scoperta dei luoghi dove già nel Rinascimento maturava quel “vermiglio” che piaceva a Lorenzo de’ Medici e che veniva apprezzato dai raffinati palati fiorentini. Suggestioni suscitate da un vino che ha segnato la storia del Chianti, accompagnando quei “peccati di gola” raccontati da poeti e scrittori. Passioni che una discendente della famosa casata ha oggi trasmesso alla nuove generazioni. Fascino, cultura ed un pizzico di mistero affiorano dalle antiche mura di Badia a Coltibuono. Ai “peccati di gola” ci pensa invece la rinomata Scuola di Cucina fondata da Lorenza de’ Medici. 
Vini, oli e proposte gastronomiche unite da un filo conduttore che affonda le sue radici nella storia: il rispetto degli esseri umani e dell’ambiente.
Prenotazione obbligatoria email: reception@coltibuono.com Tel. e WhatsApp (+39) 3311554691
Costo a persona Visita con assaggio di due vini biologici 10 €; solo visita 7 €
Altre indicazioni utili orario visite dalle 11 alle 13 e dalle 14 alle 17
Il ristorante di Badia a Coltibuono sarà a disposizione dei visitatori
Buli Vigna e Cantina Podere Collalto
Azienda Agricola Buly Robert Leon Podere Collalto 63 - Trequanda (Siena) 53020
3349155233 / 3884396108 - ste19691969@gmail.com ilariacensini50@gmail.com 
www.buliwine.com 
Date: 28-29 maggio
Peccato naturale: Alla scoperta del triangolo del vino
Orari Sabato 28 maggio: 10:00 / 11:00 / 14:00 / 15:00 / 16:00
Orari Domenica 29 maggio: 9:00 / 10:00 / 14:00 / 15:00
Visita nel vigneto e azienda situata a Trequanda al centro di un triangolo che comprende la zona del Chianti Classico, Montepulciano e Montalcino. Produciamo 3 vini rossi, 1 rosato e 1 bianco.
Prenotazione obbligatoria 3349155233 / 3884396108 - ste19691969@gmail.com ilariacensini50@gmail.com
Costo a persona 15 visita cantina / 20 degustazione vino + formaggio e salumi
Campotondo
C.s. Campotondo 7, Campiglia d’Orcia (SI)
320 8591247 – info@cantinacampotondo.it
www.cantinacampotondo.it 
Date: domenica 29 maggio, h. 18:00
Peccato naturale: Un paesaggio che è una cartolina: ecco cos’è la Val d’Orcia, il luogo dove siamo nati e cresciuti e dove abbiamo immaginato il nostro futuro dando vita a Campotondo. Il nostro peccato naturale sarà portarvi dentro a questa cartolina e farvi gustare e degustare questo territorio attraverso i suoi magnifici scorci e colori, il racconto intimo e familiare della nostra storia, la degustazione dei vini e di altri prodotti gastronomici d’eccellenza che testimoniano le caratteristiche uniche di questa valle.
Un paesaggio da gustare e degustare: Una passeggiata accompagnata direttamente dalla produttrice alla scoperta del vigneto ad alberello immerso nel paesaggio magnifico della Val d’Orcia tra i racconti della storia del territorio e della famiglia. A seguire, degustazione en plein air di 3 vini accompagnati da una merenda a base di prodotti gastronomici locali e stagionali.
Prenotazione obbligatoria 320 8591247 – info@cantinacampotondo.it
Costo a persona 25 euro a persona
Canneto
VIA DEI CANNETI 14 53045 MONTEPULCIANO(SIENA)
0578 757737 booking@cannetowinetasting.com
www.canneto.com 
Date: 28-29 maggio
Peccato naturale: venire a vedere per credere

Il  nostro vino “il muffato” in abbinamento a formaggi erborinati e piccanti. Visita  guidata della cantina e dei vigneti, degustazione dei nostri vini (4), tagliere di prodotti tipici toscani comprendente: salami, prosciutto, formaggi di vario tipo e stagionatura, bruschette.
Prenotazione obbligatoria (contatti) DANIELA ISTOC 0578 757737 booking@cannetowinetasting.com
Costo a persona:  Solo visita guidata € 15,00 - visita con degustazione (4 vini) € 25,00 - visita con degustazione (4 vini) con tagliere € 40,00 - il muffato con formaggi € 30,00
Casa Vinicola Triacca
Strada Per Pienza, 39 Montepulciano (SI)
0578 757774 - santavenere@triacca.com
www.triaccavini.eu/it/ 
Date: domenica 29 maggio
Peccato naturale: Fermarsi e prendersi un po’ di tempo per riflettere e rimanere con i nostri pensieri per viaggiare con la fantasia, farsi coinvolgere dai profumi intensi complessi dei vini e perdersi nei sensi e nelle emozioni.
Gusto e Relax.  Visita guidata privata, della particolare torre di vinificazione a forma decagonale, elemento cardine dell’innovazione produttiva che racchiude in sé richiami materici e formali a tipologie edilizie antiche della campagna toscana, del sottostante tunnell per l’invecchiamento in legno con il caratteristico soffitto a volte e degustazione, tranquillamente seduti con vista sui vigneti, di quattro vini:
Vino Bianco di Toscana IGT Chardonnay, morbido e fresco con lievi note di vaniglia
Vino Nobile di Montepulciano “Santavenere”,_100% Sangiovese, affinato in botti di rovere per 18 mesi, vellutato ed elegante di buona persistenza.
Vino Nobile di Montepulciano “Poderuccio” 85% Sangiovese – 15% Merlot, affinato in barriques per 18 mesi, note balsamiche e tostate in bella evidenza, persistente e complesso.
Vino rosso di Toscan IGT “Ontaneta” 100% Merlot, affinato in barriques per 12 mesi, profumi complessi con sentori di fiori macerati, lampone, delicati tocchi di spezie dolci.
Prenotazione obbligatoria 0578 757774 - santavenere@triacca.com
Costo a persona € 10,00
Casale dello Sparviero
Località Casale 93, 53011 Castellina in Chianti, Siena
info@casaledellosparviero.com 0577 743228
www.casaledellosparviero.com 
Date: 28-29 maggio
Peccato naturale: degustazione all’aria aperta sulla nostra terrazza panoramica
Cantine Aperte. Faremo degustare i nostri vini all’aria aperta; i nostri ospiti potranno conoscere la nostra cantina,  nostra natura unicamente toscana e godersi un momento di relax sulla terrazza panoramica che dà direttamente sui vigneti e sul nostro caratteristico viale di cipressi e immergersi nel verde della nostra vigna.
Prenotazione obbligatoria info@casaledellosparviero.com 0577 743228
Costo a persona 10€, 5€ per cauzione bicchiere
Casato Prime Donne
LOC CASATO 17, 53024 MONTALCINO SI
casato@cinellicolombini.it  3455495154
www.cinellicolombini.it/cantine-e-vini/casato-prime-donne/ 
Date: 28-29 maggio
Peccato naturale: Brunello Experience - Degustazione Enomusicale - Sangiovese Special. Tre proposte diverse, intriganti e inconsuete.
BRUNELLO EXPERIENCE – SABATO 28 MAGGIO ORE 16 
Visita in vigna e in cantina, aneddoti e assaggi itineranti
Assaggio di Rosso, Brunello di Montalcino e Brunello Riserva. L’esperienza dura circa un’ora e permette di vedere i luoghi di vinificazione e maturazione in botte, i vigneti biologici di sangiovese e le istallazioni artistiche come il calendario del Brunello con le stelle di ogni annata Brunello, il Modernacolo creato per Carla Fendi, la cornice per farsi i selfie davanti ai vigneti …. Le spiegazioni introducono i visitatori alla storia di Montalcino e ai segreti produttivi del Brunello. Nella tinaia una proiezione di immagini e suoni trasportano il visitatore nello spirito del borgo di Montalcino.
Il secondo e terzo assaggio sono accompagnati da tocchetti di pane e salsiccia
DEGUSTAZIONE ENOMUSICALE DOMENICA 29 MAGGIO ORE 12
Adatta a chi cerca un’esperienza nuova, diversa da tutte le altre con il vino. Degustazione itinerante di 4 vini (fra cui il Brunello) abbinati a 4 brani musicali selezionati appositamente da Igor Vazzaz, musicista e sommelier. Un ruolo particolare è stato attribuito ai 4 ambienti che ospitano gli assaggi: l’ingresso, la tinaia, la bottaia e la sala da degustazione dove insieme al passito si assaggiano i tradizionali dolcetti senesi così come il Chianti Superiore è servito insieme al cacio pecorino. La musica, i vini e i luoghi suscitano suggestioni e emozioni davvero intense. Nella nuova tinaia c’è una proiezione di immagini dipinte, suoni e voci che esprimono lo spirito più autentico del borgo di Montalcino. 
SANGIOVESE SPECIAL DOMENICA 29 MAGGIO ORE 16 
Visita in vigna e in cantina, aneddoti e assaggi itineranti, esperienza adatta a chi si avvicina al mondo del Brunello con la voglia di saperne di più. Occasione unica per assaggiare il futuro Brunello direttamente dalla botte. A seguire degustazione del Rosso di Montalcino 2019 (accompagnato da pane e formaggio pecorino) e del Brunello di Montalcino 2017.  L’esperienza dura circa un’ora e include i luoghi di vinificazione e maturazione in botte, i vigneti biologici di Sangiovese e le istallazioni artistiche come le stelle delle vendemmie di Brunello, il Modernacolo creato per Carla Fendi, la cornice per farsi i selfie …. Le spiegazioni introducono i visitatori alla storia di Montalcino e ai segreti produttivi del Brunello. Nella Tinaia una proiezione di immagini e suoni trasportano il visitatore nello spirito del borgo di Montalcino.
Prenotazione obbligatoria casato@cinelklicolombini.it 3455495154
Costo a persona Brunello experience 24,00 euro- Degustazione enomusicale 31,00 euro – Sangiovese special 20,00 euro
Altre indicazioni utili: Percorrendo la strada verso Montalcino, provenendo da Siena, 2 km circa dopo Buonconvento e molto prima di arrivare a Montalcino, svoltare a destra e seguire il cartello blu per “s.c.Abbadia Ardenga” e poi quelle per la cantina Casato Prime Donne, proseguendo sulla strada sterrata per 3km. Arrivando da Montalcino percorrere la SP45 in direzione Buonconvento, poi a 6 km da Montalcino svoltare a sinistra all’incrocio per “s.c. Abbadia Ardenga ” e Casato, poi seguire per “Casato Prime Donne” per altri 3 km di strada sterrata. 
Castellare di Castellina
Località Caselle, Castellina in Chianti (SI)
0577740490 – visite@castellare.it 
www.castellare.it/it/ 
Date: domenica 29 maggio

Programma. Visita con degustazione di 2 vini gratuita in orari mattutini delle 10:30 e 11:30 e pomeridiani delle 15:30 e 17:30 per massimo 10 persone a tour.
Prenotazione obbligatoria: visite@castellare.it
Costo a persona  Gratuito
Castello di Radda
Località Il Becco, 101/a, 53017 Radda in Chianti SI
info@castellodiradda.com 0577738992
www.castellodiradda.com 
Date: sabato 28 maggio [vigneti aperti 4-5 giugno]
Peccato naturale: alla scoperta del vino biologico
1. Visita della cantina con un focus speciale: la produzione di vino biologico, a seguire degustazione di Rosato IGT Toscana, Chianti Classico DOCG, Chianti Classico DOCG Riserva, Chianti Classico DOCG Gran Selezione e Vermouth >> clicca qui per prenotare la tua esperienza
2. Visita della cantina con un focus speciale: la produzione di vino biologico + degustazione di Rosato IGT Toscana, Chianti Classico DOCG, Chianti Classico DOCG Riserva, Chianti Classico DOCG Gran Selezione e Vermouth in abbinamento a 3 formaggi e 3 salumi tipici toscani >> clicca qui per prenotare la tua esperienza
Prenotazione obbligatoria: cliccare sui link indicati
Costo a persona  20 euro l’esperienza 1 - 35 euro adulto, 10 euro bambino l’esperienza 2
Altre indicazioni: Vigneti aperti 4 e 5 giugno con trekking del vigneto, degustazione di Rosato IGT Toscana, Chianti Classico DOCG, Chianti Classico DOCG Riserva, Chianti Classico DOCG Gran Selezione e Vermouth in abbinamento a 3 formaggi e 3 salumi tipici toscani e alla fine di tutto la visita della nostra cantina:
https://divinea.com/esperienza/fe39f21c-c486-476c-92f9-b9a30a540e18 costo 45€ adulto, 10€ bambino
Cesani
LOC. PANCOLE, 82D – SAN GIMIGNANO - SIENA
0577/955084 – info@cesani.it
www.cesani.it/it/ 
Date: sabato 28 maggio
Peccato naturale: dove nasce il sangiovese una volta c’era il mare: passeggiata tra i filari alla scoperta di un territorio unico al mondo.
Là dove nascono. ORE 16 ritrovo in azienda; benvenuto della famiglia CESANI; trasferimento con van aziendale in un panoramico vigneto a poca distanza dalla cantina, passeggiata tra i filari e pic nic con prodotti di stagione e degustazione di tre vini biologici aziendali, là dove nascono.
Rientro in azienda, visita alla cantina e gran finale con degustazione delle due etichette più famose dell’azienda. 
AI PARTECIPANTI SARA’ OMAGGIATO UN CAPPELLO DI PAGLIA
Prenotazione obbligatoria  wine@cesani.it   info@cesani.it     tel. 0577/955084 
Costo a persona € 30
Altre indicazioni utili abbigliamento comodo e traspirante.
Col d’Orcia
Via Giuncheti – 53024 Montalcino (SI)
0577.80891 oppure info@coldorcia.it 
www.coldorcia.it 
Date: sabato 28 maggio
Peccato naturale: Il Brunello di Montalcino dall’ isola biologica di Montalcino
Biodiversità & Brunello di Montalcino. Gli ospiti saranno accompagnati attraverso una passeggiata nel parco naturale della tenuta, con uno sguardo unico verso la gestione di una fattoria biologica con pratiche biodinamiche. Segue il tour della Cantina, e in conclusione una degustazione guidata di due vini incluso il Brunello di Montalcino.
Prenotazione obbligatoria: 0577.80891 oppure info@coldorcia.it 
Costo a persona: Euro 20,00 
Dievole
loc. Dievole 6 – 53019 Vagliagli (SI)
enoteca@dievole.it – 0577 321026
www.dievole.it 
Date: domenica 29 maggio
Peccato naturale: Alla scoperta del Chianti Classico
Inizio della giornata di Cantine Aperte alle ore 11:30.
Si prevede un tour di gruppo con degustazione di due etichette di Chianti Classico DOCG Dievole.
Prenotazione obbligatoria: enoteca@dievole.it – telefono 0577 321026
Costo a persona: Euro 15,00 
Fattoria di Lornano
Località Lornano 12, 53035, Monteriggioni (SI)
lornano@lornano.it  
www.lornano.it 
Date: 28-29 maggio
Peccato naturale: Amare il Sangiovese
Cantine Aperte. Torna, come ogni anno l’appuntamento più celebre del Movimento Turismo del Vino ‘Cantine Aperte’ e noi siamo felici di prenderne parte aprendo le porte della nostra cantina storica a tutti gli appassionati di vino Sabato 28 e Domenica 29 Maggio dalle 10:00 alle 19:00.
TOUR IN VIGNA E NELLA CANTINA STORICA (SU PRENOTAZIONE) ALLE 11:00 E ALLE 15:30. Insieme all’assaggio dei vini di Lornano e alla visita guidata delle cantine storiche, concediti una selezione di tipici e deliziosi prodotti Toscani come Pecorino, Salame e Pane toscano, in perfetto abbinamento con i nostri vini. On abbinamento al tagliere toscano avverrà la degustazione di 4 vini (igt Toscana Rosato ‘Etél’ (100% Sangiovese), Chianti Classico docg  (100% Sangiovese), Chianti Classico Riserva ‘Le Bandite’  (100% Sangiovese), IGT Supertuscan Commendator Enrico (Sangiovese, Merlot, Cabernet Sauvignon).
CANTINA APERTA. Dalle 10,00 alle 19,00 avrete la possibilità di degustare i nostri prodotti, di acquistare un singolo calice e taglieri con prodotti tipici di Lornano.
SCONTO Solo per questo weekend. Su ogni bottiglia acquistata riceverete uno sconto del 10%.
Prenotazione obbligatoria: hospitality@lornano.it / 3475886370 Angioletta
Costo a persona Contattare l’azienda
Fèlsina
Via del Chianti, 101 | 53019 Castelnuovo Berardenga (SI)
info@felsina.it 05771523789
www.felsina.it
Date: 28-29 maggio
Peccato naturale: Peccati di gola. Alla scoperta dei segreti di Fèlsina
Sarà possibile degustare i vini di Fèlsina, concedendosi qualche peccato di gola. Inoltre, abbiamo organizzato tour della cantina storica per scoprire i segreti della barricaia.
Prenotazione obbligatoria: 05771523789
Costo a persona 10 euro degustazione semplice, 20 euro tour + degustazione
Franco Pacenti
LOC. CANALICCHIO DI SOPRA 6, MONTALCINO (SI)
visit@francopacenticanalicchio.it -  +39 0577/849277 – +39 320/7685330
www.francopacenticanalicchio.it 
Date: 28-29 maggio
Peccato naturale: Degustare e gustare il nostro territorio, ricco di produzioni di eccellenza, nel bicchiere e nel piatto, una degustazione in abbinamento a prodotti a Km0 per vivere un momento di convivialità vista vigneti
Benvenuto degli ospiti con tour della cantina e spiegazione dell’intero ciclo produttivo
Degustazione guidata di un calice di Rosso, Brunello di Montalcino ed Olio Evo nella terrazza panoramica affacciata sulla Val d’Orcia in abbinamento a stuzzichini toscani al sapore di primavera: fave e pecorino ed altri prodotti tipici a Km0 
Face orarie disponibili partenza winetour: 10.00/12.00/15.00 (durata di 2 ore)
Prenotazione obbligatoria  visit@francopacenticanalicchio.it –  +39 0577/849277 – +39 320/7685330
Costo a persona € 25.00/€ 10.00 bambini

La Braccesca
Via Stella di Valiano, 10 – 53045 Montepulciano
visite@labraccesca.it - +39 347 4751308
www.antinori.it/it/tenuta/tenute-italia/la-braccesca/ 
Date: domenica 29 maggio
Peccato naturale: Un viaggio alla scoperta di due aree di produzione così vicine, ma allo stesso tempo che raccontano due storie e vocazioni enoiche agli antipodi: La tradizione toscana del Nobile di Montepulciano e l’atmosfera internazionale che Cortona, con la sua giovane DOC, ci offre. Tutte le esperienze proposte avranno come filo conduttore questa “Congiunzione speciale”.
Alla scoperta de La Braccesca con le seguenti opzioni:
1) TOUR «TRA TRADIZIONE E INNOVAZIONE»
Tour e Degustazione (con accompagnamento di pecorino)
Durata: 1 h e mezzo/2 h circa
Orario di prenotazione 11.00/16.00
 2) TOUR «DEL GUSTO»
Tour e Degustazione con tagliere di prodotti tipici 
Durata: 2 ore 
Orario di prenotazione 16.00
3) TOUR «SAPORI DELLA FATTORIA»
Tour e degustazione con a seguire pranzo
11.00-12-30/13.00 Tour e Degustazione (vedi opzione 1) 
A seguire verrà servito il nostro pranzo tipico (menu’ fisso), abbinato ad un calice di Rosso di Montepulciano Sabazio o Cortona Syrah Achelo.
Il pranzo è composto da un tagliere di antipasti, un primo piatto di pasta fatta in casa o un secondo di carne (dipendentemente dalla proposta del giorno)  e un dessert.
Durata: 3 ore e mezzo/4 ore
Orario di prenotazione 11.00
4) TOUR «METTI LE MANI IN PASTA»
Tour, *Cooking Class e Lunch con degustazione
Il Cooking class ha una durata di circa 1 ora ed è un momento divertente e di condivisione con la nostra cuoca, durante il quale, e in compagnia di un buon calice di vino, gli ospiti si cimenteranno nella preparazione di alcune ricette tradizionali. Segue  il pranzo con degustazione inserita nel momento del pasto.
Durata: 3 ore e mezzo/4 ore
Orario prenotazione 11.00
Prenotazione obbligatoria: visite@labraccesca.it - +39 347 4751308
Costo a persona Contattare l’azienda per informazioni
Ricasoli 1141
Enoteca di Brolio - Loc. Madonna a Brolio - 53013 Gaiole in Chianti (SI) 
0577 730 220 shop@ricasoli.it 
www.ricasoli.it 
Date: domenica 29 maggio
Peccato naturale: La felicità in uno scatto
Visite guidate in cantina gratuite e senza prenotazione, dalle 10:30 alle 17:30
Degustazione di 3 vini a pagamento (10€) dalle 10:00 alle 18:00:
- Albia Rosé 2021, Toscana Igt
- Brolio 2019, Chianti Classico Docg
- Castello di Brolio 2016, Chianti Classico Gran Selezione Docg

PECCATO NATURALE: coloro che acquisteranno la degustazione al termine della visita in cantina potranno partecipare ad un contest fotografico per lo scatto più bello dal Castello di Brolio (panorama, castello, vigneto, ecc…), che dovrà essere inviato via email unitamente alla copia dello scontrino fiscale della degustazione a s.brandini@ricasoli.it entro le ore 24:00 del giorno successivo (lunedì 30 maggio). 
In palio: Castello di Brolio 2016 (magnum) Chianti Classico Gran Selezione.
Premiazione mercoledì 1 giugno. Il vincitore sarà ricontatto via mail per la consegna del premio.
(Inviando la propria foto i partecipanti autorizzano a pubblicare a titolo gratuito le immagini scattate durante il concorso, liberando la Barone Ricasoli Spa Soc.Agricola da qualsiasi eventuale richiesta, fatta salva l’indicazione dei loro nomi nei crediti di un’eventuale pubblicazione sui principali Social)
I giardini del Castello di Brolio saranno aperti dalle ore 10:00 alle 18:00 (biglietto 6,50€)
Per coloro che parteciperanno al photo-contest i giardini saranno aperti gratuitamente fino alle 19:00. Per accedere basterà presentare lo scontrino della degustazione al personale della biglietteria.

L’Osteria di Brolio sarà aperta a pranzo e cena. Per prenotazioni: osteria@ricasoli.it Tel. 0577 730 290. 
Per una sosta veloce, L’Eroica Caffè Brolio offrirà panini e taglieri di salumi e formaggi tipici toscani Tel. 0577 730 272.
Info e prenotazioni: Enoteca di Brolio 0577 730 220 shop@ricasoli.it  
Costo a persona: Visita in cantina gratuita, degustazione di 3 vini 10 euro, visita ai giardini del Castello di Brolio 6,50 euro

Rocca delle Macie
Località Le Macie 45, 53011 Castellina in Chianti SI
enoteca@roccadellemacie.com +39 0577 732236
www.roccadellemacie.com 
Date: domenica 29 maggio
Peccato naturale: L’apicoltore si racconta. Piccola esposizione sul mondo delle api
La natura di trinità. Passeggiata tra la storia e la natura di Rocca delle Macie (vari orari disponibili, su prenotazione). 
Esposizione sul mondo delle api con assaggio del nostro miele (h. 11 e h. 16 su prenotazione). 
Picnic nel vigneto su prenotazione.

Prenotazione obbligatoria: enoteca@roccadellemacie.com +39 0577 732236
Costo a persona Contattare l’azienda
Tenute Poggio Bonelli
Loc. Poggio Bonelli53019, Castelnuovo B.ga (SI)
info@poggiobonelli.it 0577 56661 / 0577 355669
www.poggiobonelli.it 
Date: domenica 29 maggio
Peccato naturale: La naturale bellezza di una giornata in compagnia con del buon vino
Varie tipologie di degustazione con visita alle cantine storiche.
Prenotazione obbligatoria: info@poggiobonelli.it
Costo a persona in base alla degustazione scelta
Tolaini
SP 9 di Pievasciata, 28, 53019 Loc. Vallenuova, Castelnuovo Berardenga SI 
hospitality@tolaini.it  055356972
www.tolaini.it 
Date: 28-29 maggio
Peccato naturale: Equilibri naturali: alla scoperta del blend perfetto
Blending competition. Passiamo una giornata insieme per una breve visita della cantina, una degustazione guidata di tre dei nostri vini (Chianti Classico Vallenuova, IGT Al Passo e IGT Valdisanti), un ottimo tagliere di salumi e affettati. 
Nella fascia oraria delle 15.30 è prevista una blending competition fra i partecipanti. I blend creati saranno sottoposti a una giuria, il vincitore riceverà una bottiglia di vino e una di olio omaggio e un diploma! 
Orari degustazioni: 
11.00 Visita e degustazione con tagliere di affettati e formaggi, pane e olio 25 €/pax 
12.30 Visita e degustazione con tagliere di affettati e formaggi, pane e olio 25 €/pax 
14.00 Visita e degustazione con tagliere di affettati e formaggi, pane e olio 25 €/pax 
15.30 Visita in cantina, degustazione di tre vini, blending competition, premiazione 50€/pax
Prenotazione obbligatoria  hospitality@tolaini.it 0577 356972
Costo a persona 25€ o 50 €

Villa a Sesta
Sp. 484 Nord, 24 Loc. Villa a Sesta 53019 Castelnuovo Berardenga (Si)
0577359044 - shop@villasesta.com  
www.villasesta.com 
Date: 28-29 maggio
Peccato naturale: VAS Oro... un peccato non degustarlo 
Cantine Aperte a Villa a Sesta. Degustazione di 3 vini:
1) Chianti Superiore DOCG Ripaltella
2) Chianti Classico DOCG Il Palei
3) IGT Toscana Rosso VAS Oro
Prenotazione obbligatoria: 0577359044 - shop@villasesta.com  
Costo a persona 20 euro a persona
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